pet mya kiket

Naturlig drivkraft
Julbord i gammaldags miljo

| Juletid forvandlas Restaurang Svalan till ett tomteland.
Restaurangen fylls nu av juldekorationer och julmusik spelas i lokalen for att hoja
julstamningen.

Maten ar en julsaga bara den och maste upplevas!

Julbordet serveras fran 19 november

Vill ni slippa laga mat pa julafton?
Hos oss kan du bestalla varajulcateringar och hamta den anda fram till
Julafton!



Julbord pa Svalan

Vart julbord dr komponerat utifran det
nya nordiska koket som vdarnar om
traditioner i modern tappning.

S'I” 6 sorter, med bland annat var egen lingon-
och fankalssill samt Gvriga tillbehor

Chark Julskinka, goda korvar, vilt, pastej,
rostbiff kalkon med mera

Fisk var vin- och értinkokta lax, rokt lax, inlagd
stromming, makrill m.m

Smavarmt Har hittar du vara honungs och
ingefarsglaserade revben, kottbullar (egenrullade),
prinskorv, lammprinskorv, Janssons frestelse,
omelett, rodkal, kokt potatis, lutfisk med
tillbehor, bruna bénor, brysselkal, julkorv,
risgrynsgrot

Ostar var egen konjaksadel med smak av paron
(xanté), brie, cheddar, julost, marmelad och kex.

Sallader Rodbetssallad, legymsallad,
potatissallad, kalsallad med apelsin, mimosasallad
m.m

Pris 495,-

Tillbehor Tre sorters senap, romsas,

gravlaxsas, apelsincréeme, inlagd gurka, inlagda Barn 2'9 ar 89,'
.. ; s 2L °
lr](:](;lz;t;c;& pickles, cumberlandsas, appelmos, Barn 1 0_ 1 4 ar 1 1 9’_
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Brod med vart egna fruktjulbrod, vortbrod,

kavring, ljust bréd, hart brod
KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Dessert var vinter kaka, kladdkaka, Naturlig drivkraft

fruktsallad, ostkaka med hjortronsylt,
chokladpudding, gradde, gottebord 019-240066 info@detnyakoket.se
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Julbord catering

Sill
Sillsallad, 3 sorters sill med bland annat var
egen lingon o fankalssill, agghalva.

Lax

Gravad lax med hovmastarsas, varmrokt lax
med dillmajonnas och var egen ortinkokta lax
med apelsincréme.

Kott

Pastej, rokt julkorv, julskinka, rostbiff,
kalkon, och sylta.

Ostar

Hard Ost, adelost, kex och var egen kokta
marmelad

Brod

2 sorters mjukt bréd, hart brod.

Sallader/tillbehor

Legymsallad, rodbetssallad, senap, inlagd
gurka, rodkalssallad och pickles.
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Smavarmt

Kottbullar, rodkal, prinskorv, Janssons
frestelse, potatis, brysselkal och vara egna
honungs- och ingefarsglaserade revben.

Dessert
Tillval, se var dessertmeny

Pris 320,-

(Onskas utkérning? + 300,-)

KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Naturlig drivkraft

019-240066 info@detnyakoket.se
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Jultallrik med smavarmt
(Det varma levereras pa sidan)

Agghalva med rommajonas
Svalans lingon-fankalssill

Kramig senapssill

Gravad lax och hovmastarsas
Griljerad julskinka och sotstark senap
Rodbetssallad

Enrisrokt korv

Cheddarost och brieost

Dillkokt potatis, varmt
Hemlagade julkottbullar, varmt
Prinskorvar, varmt

Janssons frestelse, varmt
Honungsglaserade revben, varmt
Vortlimpa med smor

Pris 225,-

(Onskas utkorning? + 300,-)

KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Naturlig drivkraft

019-240066 info@detnyakoket.se

Vegetarisk Jultallrik
(Det varma levereras pa sidan)

Rodbetssallad med apple
Senapsill gjord pa aubergine
Rodbetsbollar

Bakad rotselleri

Quinoasallad med granatapple
Agghalva med tangkaviar
Marinerad blomkal

Kokets potatislada med skogssvamp och
lok, varm

Cheddarost och brieost
Vortlimpa och smor
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Dessertmeny till Julbord for
catering och vara jultallrikar

Vdlj ett av nedanstaende alternativ

Ostkaka med sylt & gradde

Saffranspannkaka med barkompott &
gradde

Chokladpudding med fruktcocktail &
gradde

Pris 40,-/person

pet mya kiket
KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Naturlig drivkraft

019-240066 info@detnyakoket.se
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