KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Naturlig drivkraft

Svalans Buffé

Kallrokt lax i tunna skivor med farskost smaksatt med orter och pepparrot
Lojromshatt med smetana och finhackad rodIék

Grynsallad med fetaost, farsk paprika, oliver, rédlok och soltorkade
tomater och en kramig potatissallad smaksatt med 6rter och senap

Tunnskivad marinerad oxfilé. Serveras kall tillsammans med en rodl6ksmarmelad
som vi smaksatter med apelsin och rédvin

Tunnskivad lufttorkad skinka med melon och 6rtmarinerade farska
champinjoner

Tva sorters dessertost. En mild Brie och adelost
Blandade kex och hallonmarmelad

Smor, brod och naturligtvis en frasch gronsallad

310,-

Tel 019-240066 www.svalan.nu info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Naturlig drivkraft

Texasbuffé

BBQkryddad noétfarsbiff
Vitlokscreme

Pepsimarinerade spare ribs
Tomatsalsa

Buffalo Wings
Guacamole

Kryddig bonsallad
Varma majskolvar
Grillade potatishalvor
Nygraddat brod, smor

Blandad sallad

275,-

Tel 019-240066 www.svalan.nu

info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Naturlig drivkraft

Smorgasbordet

Tre sorters sill
Hackad lok
Graddfil

Kokt potatis

Agghalvor med rikor

Gravlax med dijonsenapscreme och riven vasterbottenost
Rostbiff med pickles och rostad |6k

Rokt kalkonbrost med farska gronsaker

Potatissallad med creme fraiche och graslok

Paj med broccoli och vasterbottenost
Delikatessknackebrod

smor och ost

275,-

Tel 019-240066 www.svalan.nu info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Naturlig drivkraft

Brunnsbuffé

Kall marinerad kycklingfilé

Tunnskivad rostbiff med pickles
Charkfat med skinka och salami
Marinerade oliver

Tomat- och l6ksallad

Blandad gronsallad

Brieost med farsk frukt

Kramig Potatisgratang eller Potatissallad

Smor och brod

240,-

Tel 019-240066 www.svalan.nu

info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Naturlig drivkraft

Buffé Nord

Tunnbrdd fyllt med rokt renstek och hjortron
Vasterbottenpaj med kantareller
Laxcheesecake

Tjalknodl med cornichongurka

Potatisgratang

Ortmarinerade champinjoner

Varmrokt lax med paprikacreme

Farska gronsaker

Creme fraiche och I6jromshatt
Vasterbottenost

Smor, brod

299: -

Tel 019-240066 www.svalan.nu

info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN
Naturlig drivkraft

Oktoberfest

Tre sorters tyska 6lkorvar:
Tysk salami, joddlarkorv och hjortsalami

Berndorferskinka (kallrokt gardsskinka)

Lok- och tomatsallad med tarnad emmentalerost

Thyringer bratwurst

Surkal med rokt sidflask

Kummin- och értmarinerad vildsvinsstek

Tyskt 16k- och potatismos alternativt Osterrikisk potatissallad
Grillade gronsaker och sydtysk plocksallad med marinerad sparris
Curry- och pepparrotsremoulade

Saltgurka och Lowensephsenap

Hembakat grovt brod och tyskt lantbréd, smor

295,-

Tel 019-240066 www.svalan.nu info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN
Naturlig drivkraft

Skaldjursbuffé

Fisk och skaldjur ar alltid festligt.

Beroende pa sasong varierar utbudet, men var grundbuffé bestar av
% kokt hummer, dillkokta havskraftor, farska smogenrakor.

Sma snittar med skagensallad och |6jrom

Vinkokta blamusslor och parmesangratinerade greenshell-musslor.
Fisk- och skaldjurspaté med ortagardsdressing.

Aioli och Rhode Islandsas

Smor, brod och vasterbottenost

Cirkapris 595,- inkl moms (kontakta oss for dagspris)

Tel 019-240066 www.svalan.nu info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN
Naturlig drivkraft

Carverybuffé

Kyckling med citrus och orter

Flaskfilé
kryddade med var egen kryddblandning

Svampsas, bearnaise och rodvinssas

Lax

hela laxfilésidor ugnsbakas med sweet chili och serveras med en kall
citroncreme

Ortrostad potatis, och potatis och rotfruktsgrating

4 olika sallader
Alla olika salladerna far karaktar av sdsongens gronsaker och smaker

Smor och brod

295,-

Tel 019-240066 www.svalan.nu info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN

Naturlig drivkraft

Italiensk buffé

Tunnskivad salami och lufttorkad skinka
Laggs upp pa fat och garneras vackert med grénsaker och melon.

Tomat- och mozzarellasallad

Bulgursallad. | denna goda sallad har vi paprika, fetaost, rédlok oliver. Allt smaksatts med
en god dressing och garneras med farska salladsblad

Rakor och musslor blandas med blancherade gronsaker och oliver.
Sa smaksatter vi detta med en underbar dressing pa chili, olja och dill

Marinerade Kronartskockshjartan och farska champinjoner

Kockorna far en marinad med pressad citron och rosépeppar, och svampen smaksatter vi
med persilja, salt och blandade 6rtkryddor

Mozzarelagratinerad kycklingfilé med olivoljeslungade gronsaker.
Serveras varmt med en Lasagne med svamp, spenat och parmesan
Kramig Gorgonzolaost med paprika

Ljust bréd med smor

279,-

Tel 019-240066 www.svalan.nu info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN
Naturlig drivkraft

Vegetarisk buffé

Gronsaksshot

Minifalafelburgare med het tomatsalsa

Kramig aubergine och sojafarsgratang

Rostade rotfrukter kryddade med farska orter och vitlok
Melonsallad med fetaost och mynta

Marinerade kronhjartan

Olivmix

Couscous sallad med rostade nétter och smaker fran orienten
Rodkalssallad smaksatt med granatapple

Linspytt smaksatt med paprika, koriander och citron
Gronsallad

Ostbricka med 3 olika sorters ostar och frukt

Hembakat broéd serveras med hummus och tapenade

285,-

Tel 019-240066 www.svalan.nu info@detnyakoket.se



KONFERENS & RESTAURANG SVALAN
Naturlig drivkraft

Plockbrickor

Plockbricka BBQ pris per person

Buffalo wings

Kryddiga kottfarsspett
Pepperonikorv

Cocktailtomat

Nachochips

Marinerade champinjoner
Salsa, aioli och gronsaksstavar

140,- inkl. moms

Plockbricka Medelhavet pris per person

Lufttorkad skinka
Salami
Kycklingspett
Marinerade oliver
Gronsaksstavar
Tzatziki

Kramig pastasallad
Baguette och brie

155,- inkl. moms

Plockbricka Italien pris per person

Pizza med brie, ruccola och pumpafrén, marinerade oliver
Tunnbrddsnittar med lufttorkad skinka och farskost
Salami

Kycklingspett

Kronhjartan i 6rt och vitloksolja

Pastasallad med spenat och soltorkad tomat

Focaccia med tapenade

170,- inkl. moms

Tel 019-240066 www.svalan.nu

info@detnyakoket.se



